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Ficha: Pendiente

Lugar: INZÁ (EL 

RESGUARDO)

Horario: 08:00 a 19:00 = 11 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación básicos de dulce 

(Pan básico, pan coco, pan 

bocadillo, pan canelón).

Ficha: Pendiente

Lugar: INZÁ (EL 

RESGUARDO)

Horario: 08:00 a 19:00 = 11 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación saludable de sal 

(Pan básico integral, pan de 

quinua, pan de avena).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación básicos de sal 

(Pan básico, pan mantequilla, 

pan huevo, pan royal).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Introducción a los 

procesos de panadería 

básicos (El Trigo, La Harina, 

Calidad de la Harina).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación básicos de dulce 

(Pan básico, pan coco, pan 

bocadillo, pan canelón).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación saludable de sal 

(Pan básico integral, pan de 

quinua, pan de avena).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación hojaldrados de 

dulce

Ficha: Pendiente

Lugar: INZÁ (EL 

RESGUARDO)

Horario: 08:00 a 19:00 = 11 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación básicos de sal 

(Pan básico, pan mantequilla, 

pan huevo, pan royal).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Estandarización de 

productos e intercambio de 

saberes

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 15:00 = 7 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación hojaldrados de 

sal

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Procesos de 

panificación saludable de 

dulce (Pan básico integral, 

pan de avena pasas miel).

Ficha: Pendiente

Lugar: INZÁ (EL 

RESGUARDO)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Introducción a los 

procesos de panadería 

básicos (El Trigo, La Harina, 

Calidad de la Harina).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad: Introducción a los 

procesos básicos de 

pastelería (tortas básicas, 

ponque, esponjados, galletas)

Ficha: Pendiente

Lugar: INZÁ (EL 

RESGUARDO)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad:  Introducción a los 

procesos de panadería 

básicos(Procesos de 

panificación, función de los 

ingredientes, formulación 

panadera).

Ficha: 2865359

Lugar: POPAYÁN (APE)

Horario: 08:00 a 18:00 = 10 

Horas 

Actividad:  Introducción a los 

procesos de panadería 

básicos(Procesos de 

panificación, función de los 

ingredientes, formulación 

panadera).

Ficha: 2845703

Lugar: INZÁ (EL HATO) 

AGROPECUARIO-GRUPO 1)

Horario: 08:00 a 15:00 = 7 

Horas 

Actividad: Estandarización de 

productos e intercambio de 

saberes
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